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ZORGELOOS GENIETEN VAN DUURZAME
VALTENESI ROSEWIJNEN

Rosé, veel meer
dan een kleur

Rosé staat voor een levensstijl. Voor dynamiek, gezelligheid en zorgeloos
genieten. Rosé is als een kristal: breekbaar, delicaat en kostbaar. Rosé is de
derde wijn, niet alleen een combinatie van wit en rood. Kies voor een Valténesi
rosé met een BOB-label, veelal biologisch of biodynamisch, duurzaam en met
respect voor het milieu en laat gasten genieten van ‘La Dolce Vita' in het glas.
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Het BOB-label (beschermde oor-
sprongsbonaming) garandoort da
lwalitalt an herkomst van do rosd-
wiinen ult de Europase wiinstrakan
Valténesi lié) an de Provence
(Frankrijk).

A 1N
TS

din deze regio ontdekten) aan de {ptls
westkant van het Gardameer s 06 FOSEWIJNEN Verbazen
rosé-streek van Italid. Het was senator . 1 e M
Pompeo Molmenti die in 1896 in Moniga d OOF de frls held
Del Garda ontdekte dat de badem, het
klimaat en de ligging hier bij ui 13
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n het eers an
Juni in g gemeantas Mon
het glaciale tijdperi). Het mediterane drie dagen Lang feest pevierd ter are
nat ZOrgt voor warmte, maar hat i het crtstaan van de rosd,
t te heet on ket milde winters. e

Valt\\m—a- el van de Athenars, rDe jOﬂge Valténesi

Welke druiven?
Serveer rosé niot te koud! Eon tem-
peratuur van 12 tot 14 graden is
uitstekend. Schonk rosd in sen groat
B altijd act it aan dunr i tulpearmig glas Todat de Aroma’s tot
aken dat de r al. Deze druif ge hun recht koman.
i en
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Drink aen Valténesl rosd vanal het voorgerecht,
haaldgerecht tat aan het dessert. In de roséwij-
nan van Valténes proef je het licht, het ziltige,
het mineralige, het pepertie en het knisperige
wan de morenenbodem. Het is sen ‘wiin met
shing', ean wijn dis je gerecht verrijkt. Rosé is
#en wijn met vele gezichten die het hele jaar

[} \ door op elk moment van de dag gedronken kan
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. Denk aan voorgerechten
2cals carpaccic van St Jaccbsschelpen. vondin-
tartaar, ceviche, vitello tonnato, Parma ham met
maloan, kiassieke capress, tomaat met burrata

Weel horecaondernemers ziin .

gewend rosd jong te schen-

Kken, vooral als terraswiin. -

Kias ook aen Keer voor een

oudere Valtbnesi rosé of kies

wen rosé die goed bewaard "' ] Garechiten zoals sushl,

maddalen, garmalen, Toatwateris, lorel, Ealm,
o Thalse curry met basmatirijst, Libaness gersch-

e, kl . kall- & . maal-

- -~ & {vagetarische) groanteg:

et I alla ).

courgette, gevuld uit da oven, pizza’s van sen

wervoudige Margherita tot een plzza met

ansjovis en kapperties of met burrata en

eitroan.

kan worden. Daze wijnen zijn
Fijar van smaak &0 passan

perfect bi| sen mesr uitge- ﬂ
sproken hoofdgerecht.

met rood frult, harde kazen (Bagos
kaas uit Bardeling), maar ook een mooie Hol-
landse harde koe- schapen- of geitenkaas,
Blsuw gesderde kazen, zoals gorgonzola of
roquafort.

Zoet of minder zoet?
Handmatige cogst rher de Mmacers
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