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lle wintersportgebieden hebben van die streekspecialiteiten die AR g Fr e s34 reel !
je nooit vervelen als je op de lange latten staat. Denk maar aan y A8 .;' g’" . f-’ N e
Zwitserland met zijn raclette en kaasfondue of Oostenrijk met de £ f 8 ; a5 <

knodel en Kaiserschmarren. Wat is Itali€é zonder een ‘Bolo’ en Frankrijk
zonder een hartverwarmende gratin? Ook zonder ski’s of snowboard
smaken deze gerechten prima in een Hollandse winter in eigen land.

ZWITSERLAND

Ingrediénten voor 4 personen

« 1 teentje knoflook

+ 4dl droge witte wijn

« 300 gram geraspte emmentaler

» 300 gram geraspte gruyere

« 1-2 eetlepels maizena

« 3eetlepels kirsch

« Zzout, peper, mespunt nootmuskaat

» 1ongesneden grauw (lichtbruin) brood
van een dag oud

Fendant du Valais Chasselas 2008
Pente Brulées is een mooie Zwitserse
wijn met een subtiele verfijning, of de
meer betaalbare Elzasser Pinot Blanc
Tradition van Dopff au Moulin.

Een van de populairste wijnen uit de
Tradition-serie van Dopff au Moulin is
de Pinot Blanc, met een licht-heldergele
kleur, een frisse, aangename, fruitige geur
en een frisdroge, evenwichtige smaak
met zachte afdronk. Breed inzetbaar van
aperitief tot kaasfondue.




