
18 blini’s

125 ml crème fraîche (dikke Griekse yoghurt kan ook)

2 (tros)tomaten

6 blaadjes basilicum

2 takjes kervel

peper, zout

1 krop kropsla (botersla)

200 gram gerookte zalm

1 potje viseitjes (forel- of zalmeitjes of alvarku

Roer de crème fraîche los. Ontvel de tomaten en pureer ze met de staafmixer of wrijf ze 
door een zeef. Knip het basilicum en de kervel fijn. Meng de tomatenpuree, tuinkruiden, 
peper en zout naar smaak door de crème fraîche. Was en droog de sla en pluk de sla klein.

Beleg de blini’s met een blaadje sla, een stukje zalm, lepel er wat tomatencrème fraîche 
overheen en garneer met een lepeltje viseitjes.

Voorgerecht

Blini’s
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gerookte zalm 


